Restaurant Came T r a ven






MENU OLIVERES

ENTRANTS VARIATS

(per compartir a taula)

Cabdells d’amanida amb pebrots del piquillo, tonyina i anxoves
Trencadissa d’ous amb esparrecs de marge i encenalls de pernil
Tartar de salmdé marinat amb alvocat, soia i sésam
Bunyols de bacalld amb allioli de mel
Croquetes de pollastre i pernil

Arros cremds de muntanya amb botifarra i bolets

PLAT PRINCIPAL

(a escollir)

Tronc de llug sense feina amb salsa verda de Ilima
o

Fricandd de porc ibéric amb bolets

POSTRES

(a escollir)

Massini classic
o)

Gelat artesd al gust

* ok k

Panet

Cafés i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

AiglUes minerals

51,50€ (10% iva inclos)




MENU CINGLES

ENTRANTS VARIATS

(per compartir a taula)

Cabdells d’amanida amb pebrots del piquillo, tonyina i anxoves
Trencadissa d’ous amb esparrecs verds i encenalls de pernil
Tartar de salmdé marinat amb alvocat, soia i sésam
Bunyols de bacalld amb allioli de mel
Croquetes de pollastre i pernil

Arros cremoés de muntanya amb botifarra i bolets

PLAT PRINCIPAL

(a escollir)

Bacalla d’lslandia amb pesto d’alfabrega i tomaquets cherry
o

Espatlla de xai cuita a bixa temperatura a I'aranesa

POSTRES

(a escollir)

Pasta de full amb crema i fruites
o)

Gelat artesd al gust

ok ok

Panet

Cafés i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

AigUes minerals

56,50€ (10% iva inclos)




MENU FLOR DE LIS

APERITIU COCTEL

(a peudret)

Tartar de tonyina marinada amb soia, sesam i alvocat
Bombo de foie i formatge de cabra amb poma caramel litzada
Mosaic de botifarré amb festucs i ceba confitada
Coca amb escalivada i sardina fumada
Llagosti amb tempura i salsa teriyaki
Broqueta de pop amb cansalada
Platet d’arrds amb sipia i allioli de la seva tinta

Broqueta de pollastre amb salsa de cacauet

Begudes de I'aperitiu:

Refrescs, vermuts blanc i negre, biter, cerveses i vins generosos

PLAT PRINCIPAL

(a escollir)

Suprema de llobarro a la donostiarra
o

Lingot de xai cuit a baixa temperatura amb ratafia, nous i taronja

POSTRES

(a escollir)

Semifred de tres xocolates
o

Gelat artesda al gust

*ok ok

Panet

Cafés i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

AiglUes minerals

78,00€ (10% iva inclos)




MENU CLEPSIDRA

APERITIU COCTEL

(a peu dret)

Tartar de tonyina marinada amb soia, sesam i alvocat
Bombo de foie i formatge de cabra amb poma caramel litzada
Mosaic de botifarré amb festucs i ceba confitada
Coca amb escalivada i sardina fumada
Llagosti amb tempura i salsa teriyaki

Broqueta de pop amb cansalada

Begudes de I'aperitiu:

Refrescs, vermuts blanc i negre, biter, cerveses i vins generosos

ENTRANT

(a escollir)

Tartar d’alvocat, tomaquet i foie-gras semicuit
amb pernil d’anec i vinagreta de fruits secs
o

Caneald de peix i marisc amb beixamel de garotes

PLAT PRINCIPAL

(a escollir)

Suprema de corball amb salsa de cava i caviar de mujol
o

Tendre de vedella amb porto i patata trufada

POSTRES

(a escollir)

Semifred de crema i canyella
o

Gelat artesd al gust

* 3k k

Panet
Cafes i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

AigUes minerals

87,50€ (10% iva inclos)




MENU INFANTIL

ENTRANT

Macarrons a la bolonyesa
o
Canelons casolans

PLAT PRINCIPAL

Escalopa de pollastre arrebossada amb patates fregides
o
Filet de llu¢c a la romana

POSTRES

Gelat artesa al gust

CELLER

Refrescs i aigles minerals

25,00€ (10% iva inclos)

Menl per a menors de 12 anys.

Calescollir 'entrantiplat principal amb antelacio.







