
M E N Ú S
de

C E L E B R A C I Ó

R e s t a u r a n t  C a n  T r a v e r



Benvinguts a Can Traver,  La masia Can Traver,  que data del S.  XVII I  es

troba enmig d’ol iveres i
d’un paratge natural amb unes espectaculars vistes als Cingles de Bert í .
Un indret privi legiat per a les vostres celebracions.  Amb més de 50 anys

d’experiència hem aconseguit un prestigi
reconegut,  i  continuem treballant dia rere dia per oferir  sempre el  mil lor
servei .

Esperem que h i  t robeu un menú que us agradi  i  poder atendre ’ ls  en un
dia tan especial .
Agraïts per la vostra confiança.

C A N  T R A V E R
U n  i n d r e t  e s p e c i a l

p à g  2



* * *

Panet

Cafès i  Infusions

Massini  clàssic
o

Gelat artesà al gust

Vi blanc i  negre de la casa amb D.O.

Aigües minerals

Tronc de l luç sense feina amb salsa verda de l l ima
o

Fricandó de porc ibèric amb bolets

Cabdells d’amanida amb pebrots del piqui l lo,  tonyina i  anxoves 

Trencadissa d’ous amb espàrrecs de marge i  encenalls de perni l  

Tàrtar de salmó marinat amb alvocat,  soia i  sèsam

Bunyols de bacallà amb al l iol i  de mel

Croquetes de pollastre i  perni l

Arròs cremós de muntanya amb botifarra i  bolets 

51,50€ (10% iva inclòs)

C E L L E R

P O S T R E S
( a  e s c o l l i r )

P L A T  P R I N C I P A L

E N T R A N T S  V A R I A T S
( p e r  c o m p a r t i r  a  t a u l a )

( a  e s c o l l i r )

M E N Ú  O L I V E R E S

p à g .  3



* * *

Panet

Cafès i  Infusions

Pasta de ful l  amb crema i  fruites

o

Gelat artesà al gust

Vi blanc i  negre de la casa amb D.O.

Aigües minerals

Bacallà d’ Is làndia amb pesto d’alfàbrega i  tomàquets cherry
o

 Espatl la de xai cuita a bixa temperatura a l ’aranesa

Cabdells d’amanida amb pebrots del piqui l lo,  tonyina i  anxoves 

Trencadissa d’ous amb espàrrecs verds i  encenalls de perni l  

Tàrtar de salmó marinat amb alvocat,  soia i  sèsam

Bunyols de bacallà amb al l iol i  de mel

Croquetes de pollastre i  perni l

Arròs cremós de muntanya amb botifarra i  bolets 

56,50€ (10% iva inclòs)

C E L L E R

P O S T R E S
( a  e s c o l l i r )

P L A T  P R I N C I P A L
( a  e s c o l l i r )

E N T R A N T S  V A R I A T S
( p e r  c o m p a r t i r  a  t a u l a )

M E N Ú  C I N G L E S

p à g  4



* * *

Panet

Cafès i  Infusions

Semifred de tres xocolates

o

Gelat artesà al gust

Vi blanc i  negre de la casa amb D.O.

Aigües minerals

Tàrtar de tonyina marinada amb soia,  sèsam i alvocat

Bombo de foie i  formatge de cabra amb poma caramel  l i tzada

Mosaic de botifarró amb festucs i  ceba confitada

Coca amb escal ivada i  sardina fumada

Llagostí  amb tempura i  salsa teriyaki

Broqueta de pop amb cansalada

Platet d’arròs amb sípia i  al l iol i  de la seva t inta

Broqueta de pollastre amb salsa de cacauet
 

Begudes de l ’aperit iu :

Refrescs,  vermuts blanc i  negre, bíter ,  cerveses i  vins generosos

Suprema de l lobarro a la donostiarra
o

 Lingot de xai cuit a baixa temperatura amb ratafia,  nous i  taronja

78,00€ (10% iva inclòs)

C E L L E R

P O S T R E S
( a  e s c o l l i r )

P L A T  P R I N C I P A L
( a  e s c o l l i r )

A P E R I T I U  C Ò C T E L
( a  p e u  d r e t )

M E N Ú  F L O R  D E  L I S

p à g  5



Semifred de crema i  canyella
o

Gelat artesà al gust

***
Panet

Cafès i  Infusions

Vi blanc i  negre de la casa amb D.O.

Aigües minerals

Tàrtar d’alvocat,  tomàquet i  foie-gras semicuit 
amb perni l  d’ànec i  vinagreta de fruits secs 

o

Canealó de peix i  marisc amb beixamel de garotes

Suprema de corball  amb salsa de cava i  caviar de mújol
o

Tendre de vedella amb porto i  patata trufada 

Tàrtar de tonyina marinada amb soia,  sèsam i alvocat

Bombo de foie i  formatge de cabra amb poma caramel  l i tzada

Mosaic de botifarró amb festucs i  ceba confitada

Coca amb escal ivada i  sardina fumada

Llagostí  amb tempura i  salsa teriyaki

Broqueta de pop amb cansalada
 

Begudes de l ’aperit iu :

Refrescs,  vermuts blanc i  negre, bíter ,  cerveses i  vins generosos

87,50€ (10% iva inclòs)

C E L L E R

P O S T R E S
( a  e s c o l l i r )

E N T R A N T
( a  e s c o l l i r )

P L A T  P R I N C I P A L
( a  e s c o l l i r )

A P E R I T I U  C Ò C T E L
( a  p e u  d r e t )

M E N Ú  C L E P S I D R A

p à g .  6



Gelat artesà al gust 

Macarrons a la bolonyesa
o 

Canelons casolans

Refrescs i  aigües minerals

Escalopa de pollastre arrebossada amb patates fregides
o

Fi let de l luç a la romana

25,00€ (10% iva inclòs)

C E L L E R

P O S T R E S

E N T R A N T

P L A T  P R I N C I P A L

M E N Ú  I N F A N T I L

M e n ú  p e r  a  m e n o r s  d e  1 2  a n y s .

C a l  e s c o l l i r  l ’ e n t r a n t  i  p l a t  p r i n c i p a l  a m b  a n t e l a c i ó .

p à g .  7  



C a n  T r a v e r ,  s / n

0 8 4 1 5  B i g u e s  i  R i e l l s  d e l  F a i

T e l è f o n :  9 3 8  6 5 8  1 5 5

c a n t r a v e r @ c a n t r a v e r . e s

w w w . c a n t r a v e r . e s

H o r a r i  d ’ a t e n c i ó  a l  p ú b l i c :
D e  d i m e c r e s  a  d i u m e n g e  d e  1 0 . 0 0  a  1 8 . 0 0 h  ( H o r e s  a  c o n v e n i r )

C O N T A C T E
R e s t a u r a n t  C a n  T r a v e r


