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Car ta  Especia l
Dijous 26 de desembre del 2024

Dimecres 1 de gener del 2025
Dilluns 6 de gener del 2025

“Els presentem la nostra Carta Especial. 
El mateix dia, s’oferirà una selecció de plats del dia i de temporada”



ELS ENTRANTS FREDS

Amanida de formatge de cabra 
amb fruits secs i vinagreta de soja 

Amanida de llagostins amb vinagreta 
de taronja i nous caramel·litzades

Esqueixada de bacallà d’islàndia a l’estil fonda 

Amanida de salmó marinat a casa 
amb perles de formatge de cabra

Espatlla ibèrica

Canelons casolans 

Croquetes de pernil i pollastre fetes a casa

Mongetes del ganxet de Riells del Fai sortint d’olla
amb botifarra negra i cansalada Viada

Cargols guisats a l’estil de Can Traver

Saltat de carxofes i pota de pop 
amb alls tendres confitats i Parmentier de patata

Anelles de calamar a la romana 

Llom de bacallà gratinat amb mussolina d’olivada 
i llit d’escalivada

En cas d’intolerància o al·lèrgia alimentària 
comuniqui-ho al nostre personal.

ELS ENTRANTS CALENTS

ELS PEIXOS



LES CARNS

Els guisats més tradicionals

Peu de porc guisat amb varietat de bolets

Ànec de l’Empordà guisat amb peres de Lleida

Vedella guisada amb rovellons

Espatlla de xai rostida al forn a l’antiga

A la brasa d’alzina i amb salsa 

Galtes de porc a la brasa

Costelles i mitjanes de xai de Moià a la brasa 

Entrecot de vedella a la brasa 

Filet de vedella a la brasa amb la seva guarnició

Escalopins de vedella al gust 
(rocafort, pebre verd, ceps, tòfona o Pedro Ximénez)

Entrecot de vedella al gust 
(rocafort, pebre verd, ceps, tòfona o Pedro Ximénez) 

Filet de vedella al gust 
(rocafort, pebre verd, ceps, tòfona o Pedro Ximénez)

Racions

Pa de pagès 

Pa de pagès torrat 

Terrina d’allioli

Patates fregides

Mongetes del ganxet de Riells 

ELS ACOMPANYAMENTS




